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DALGALI REVANI

3 adet yumurta

3 corba kasiJi seker
1 su bardag yogdurt
1 su bardagi siviyag
1 su bardagi irmik

2 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 corba kasiJi kakao
1,5 su bardagi un
Serbet icin:

2,5 su bardagi su
2,5 su bardagi seker

Once serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Yumurta, seker cukur bir kapta mikserle 2-3 dakika ¢irpilir. Sonra
yogurt, yag, irmik, un, kabartma tozu ve vanilya ilave edilir. Tahta kasikla alt Ust ederek karigtirilir. Sonra
karisimim 1/3'0 ayrilir. Kalan karigim bolca yagdlanmis kiiclk tepsiye dokilir. Ayrilan kisma kakao ilave edilir,
kanstirilir. Kakaolu karisim kasikla dbek 6bek beyaz kisma birakilir. Daha sonra ¢atal yardimiyla dagitilarak
dalga sekli verilir. 175 derece firnda 35-40 dakika pisirilir. Firindan ¢iktiktan 5 dakika sonra soguk serbet
gezdirilir. 2 saat bekletilir. Kare kare keserek servis edilir.
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