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DALGALI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardag seker

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

3 su bardagi un

1,5 cay bardagi sivi yag
2 corba kasiJi kakao
Yarim ¢ay bardagi st

Yumurta ve seker bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Uzerine yag ve yogurt eklenir, kangtirilir. Daha sonra elenmis
un, kabartma tozu ve vanilya katilir. Kanigimin yarisi bagka bir kaba aktarilir. Uzerine kakao ve sit eklenir,
karnistinilir. Uzun kek kalibi yagdlanir. 1 ¢corba kasigi kakaolu karigsim konur, yanina sade karisim birakilir. Ikinci
katta kaydirarak kakaolunun Gizerine sade, sadenin Uzerine kakolu karigim birakilir. Harg bitene kadr islem
tekrarlanir. En bir ¢atatlla sadece bir kere kekin ortasindan uzunlamasian gegilir. Onceden isitilmis 170 derece
firnda 45 dakika pigirilir.
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