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DALDIRMA KURABIYE

125 gram margarin

1 cay bardagi sivi yag

1 su bardagindan 2 parmak eksik pudra sekeri
1 su bardagi nisasta

1 yumurta

1 cay bardagdi ¢ekilmis ceviz
1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Uzeri icin:

80 gram ¢ikolata

Gekilmis antepfistigi

Butlin kurabiye malzemesi ile yumusak bir hamur yogrulur.

Hamurdan ceviz kadar bezeler yuvarlanir, Uzerine biraz bastirarak yassilastirilir. Kagit serilmis firin tepsisine
dizilir.

Kurabiyelerin Gzerine ¢atalla ya da herhangi bir gerecle desenler gizilir.

Hazirlanan kurabiyeler 150 derece firinda takribi 15 - 20 dakika pigirilir.

Gikolata benmari usuli eritilir, pisen kurabiyelerin uglar ¢ikolataya, ardindan ¢ekilmis antepfistigina batirilir,
ortalarina da birer damla ¢ikolata damlatilir, sogumaya birakilir.
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