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DALAMA KUYU TANDIR (AYDIN)

Aydin Valiligi

6 aylik ve yaklagik 13-14 kg agiriginda tim kuzu veya oglak
Ozel kuyu (tandir)

Oncelikle kuyu odun atesiyle 1sitilir, yaklasik 230-240 derece bir isi elde edildikten sonra temizlenip hazirlanan
ve Ozel olarak baglanan kuzu veya oglak ¢engel ile kuyuya indirilip asilir.

Kuyunun kapagdi kapatilarak etrafi camurla sivanir ve1 buguk saat pisirilir. 30 dakika dinlendirilerek sicak olarak
servis edilir.

Not: Dalama Kuyu Tandiri 2017 yilinda Mahreg isareti alarak tescillenmistir. Kuzu ya da oglak deriden ¢iktigi
gibi kuyuya sallanir, 6zel tadi burada yakalanir.
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