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DALAKLI PILAV

3 su bardagi baldo piring

yarim su bardag@i konserve bezelye
5 ¢orba kagigi margarin

1 adet ki¢uk kirmizibiber yag biberi
Yeterince sicak su

1 tutam tuz karabiber

250 gr dana dalak

1 tutam maydanoz

Margarini kizdirip pirinci beyazlasana kadar kavurun. Uzerini gegecek kadar su ekleyip orta ateste pismeye
birakin. Suyu ¢ekilince kisik ateste 5 dakika pisirip altini kapatin. Uzerine bezelyelerin yarisini ekleyip karistirin.
Kagit bir havluyu tencerenin Uizerine koyup kapagini kapatin ve demlenmeye birakin. Diger taraftan kip
dogranmig dalaklari bir kaba alip Gzerine sogani rendeleyin. Kiyilmis maydanozlari, tuz ve baharatlari ekleyip
sana yag ile pisirin Kirmizibiberi de kip dograyip ilave edin. Gukur bir firin kabini sana margarinle yaglayip
pilavi, ortasi bos kalacak sekilde kaba yerlestirin. Ortadaki bosluga pisen harci , kirmizibiber ve kalan
bezelyeleri koyun. Ust kismi pilavla kapatin. Kabin tizerine aliminyum folyo kapatarak, énceden isitiimis 200
derece firinda, pilav kizarana kadar pisirin. Pigen pilavi firin kabini ters gevirerek servis tabagina aktarin.
Dilimleyerek servis yapin.
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