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DAK-GANG-JUNG

https://koreyemek.blogspot.com

Tavuk (but bélim) eti 1 kg
Un 1 su bardak

Nisasta 1 ¢ay bardak

sivi yag! 2 su bardak

sosu igin:

gocujan 2 yemek kasik

kecap 2 yemek kasik
dévilmas sarimsak 1 tath kasik
soya sosu 1 yemek kasik
seker yada bal 2 yemek kasik
yer fistik 1 su bardak

ik dnce tavudu kusbas sekilde keser. dilerseniz tavuk gégsii kullana bilirsiniz. tavuga tuz.karabiber.zecefil tozu
ilave edip 30 dk. bekletin.

Un ve nigasta karsimi tavug@a iyice bulayin.

kolayca yapimak igin bir ydntem.. buzdolab posette un ve nisastayi koyup tavugu ilave edip sallayin.

hemem her yer bulanir. bol sivi yagida tavugu kizartmaya baglar. 2 kere yapacagiz bu asamayi. daha kitir kitir
oluyor.

mutfak havluyu kullanarak fazla olan yagini almaya ¢aligin. kizarmayi 2 kere yaptiktan sonra sosu hazirlayin.
Yer fistigr kiiguk klicik dévdim. hem sosu i¢cine hemde sUslemek i¢in kullanacagiz.

sosu hazirlayarak genis bir tavada kaynatin. kaynamis olan sosu igerisine kizarmig tavugu ilave edip

iyice karistinn. damak tadiniza gére gogujang yada kecabi daha ekleye bilirsiniz.

yer fistigi serpistirerek susleyin.
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