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DAKKANGJUNG
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1 adet bitin tavuk(yada 15 adet tavuk kanadi)
2 adet Yumurta

2 tath kasig tuz

1 tath kasigi karabiber

50 gr Un

50 gr Nisasta

Kizartma kazani

1 litre siviyag

Istege bagl olarak aci toz biber

Tavugu kiguk parcalara bolin (ben tavugu 15 parcaya béldim)
Soguk suyla yikayip sliziilmesi igin stizekte bekletin.

Suziilen tavuklar bir kap igersisine alip Uzerine yumurta, baharatlar, un ve nisasta ekleyip harmanlayin.
Bu sekilde hazirlarsaniz tavugunuz daha kitir gériinimlU olur, ama ben bu defa 6nce malzemeleri karigtirip

sonra tavugu ekledim. Her iki turli'de yapilabilir.
Bir litre yadi kizartma kazanina bosaltin ve ocak Uzerinde iyice i1sitin.
Isinan yaga teker teker tavuklari koyun.

ilk olarak 10 dakika kizartin ve gikarin, yag icerisindeki fazlaliklar alin ve tavugunuzu tekrar yagin icerisine alip

son kez bir 5 ila 7 dakika arasinda kizartin.
Pistikten sonra servis tabagina alip servis edin.
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