%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DAK-DO-RI-TANG

https://koreyemek.blogspot.com

Tavuk kanat 1 kg

patates 2 tane

kuru sogan 2 tane

havug 1 tane

Sosu igin:

gocu-jang(biber salcasi) 3 yemek kasig
gan-jang(soya sosu) 2 yemek kasig
seker(isterse) yada bal 1 yemek kagigi
sarimsak 1 yemek kasig

zencefil tozu 1 tatl kagigi

karabibier 1 cay kasig!

havug, kuru sodan ve patates uygun blytkuginde dogranir.

ben kanadi bir kere hagladim. [2glinki yagini hig sevmedigim igin suda haglanarak yagini attim.

bu agsamay! istemeyen(yani tavuk yagindan rahatsiz olmayan) yapimayin.

genis bir tavada ¢ok az sivi yagi doker. tavuk kanadi ilave edip kag¢ dakkika kavurur.

tavugu kavurduktan sonra sebzeler ilave eder ve tekrar ka¢ dakkika kavurur.

kapag kapatarak kisik ateste malzemeleri pisirir. simdilik su konmadan sebzenin kendi suyla pigirir.

sosu hazirlanir. gogu-jang gan-jang(soya sosu) sarimsagi ve seker zencefil tozu, karabiber bol kasede karistirir.
sebzeler pigince sosu ilave eder ve yarim bardak kadar su ekleyerek tekrar kisik ateste pisirmeye baglar. sicak
sevis edilir.
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