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PATATESLI TAVUK (DAKDORITANG)

www.asyagurme.com

600 Gram Tavuk Goégus, Kusbagi dogranmis
2 Adet Patates, Kip seklinde kesilmig
1 Adet Sogan, Kip seklinde kesilmis

1 Adet Havug, Halka dilimlenmis

2 Yemek Kagi§i Ketcap

Sosu icin:

1 Yemek Kasig Sarimsak Ezmesi

1 Tath Kagigi Kirmizi Pul Biber

1-2 Yemek Kasidi Aci Biber Ezmesi

3 Yemek Kasidi Soya Sosu

1 Tath Kagi§i Taze Zencefil Rendesi

1 Cay Kasigi Karabiber

1 Yemek Kasigi Bal veya Esmer Seker
1 Yemek Kasigi Susam Yagi

8 Yemek Kagidi Su

Servis igin: _

2 Adet Yesil Sogan, Ince dilimlenmis

Bir tencerede yeterli miktarda su kaynatin. Su kaynadiktan sonra kugbasi dogranmis tavuklari ilave edin ve
yaklasik 10-15 dakika haglayin. Tavuklar haglandiktan sonra suyunu stiziin ve soguk sudan gegirip, bir kenarda
bekletin.

Sosu hazirlamak igin bir kasede sarimsak ezmesini, kirmizi pul biberi, aci biber ezmesini, soya sosunu,
rendelenmis zencefili, karabiberi, bali, susam yagini ve suyu ¢irparak karigtirin.

Hazirladiginiz sos karisimini ve hagladiginiz tavuk parcalarini tencereye ilave edip, iyice karistirin ve yiksek
ateste kaynamaya birakin. Sos kaynamaya basladiktan sonra kip seklinde kesilmis patatesleri, soganlari ve
havuclari da tencereye ilave edin. Tencerenin kapagini kapatin ve kisik ateste ara sira karistirarak 20 dakika
boyunca pismeye birakin.

Son olarak 2 yemek kasigi ketgcabi tencereye ilave edin ve iyice karistirin. Yaklasik 5 dakika daha kapag kapali
olarak pisirip, yemegi ocaktan alin. Sicak olarak servis edin.
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