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DAK BAL

https://www.cumhuriyet.com.tr

500 gram tavuk ayaklari

2 yemek kasi@i biber salcasi

2 yemek kasi§i soy sosu

1 yemek kasigi susam yagi

1 yemek kasigi bal

2 dis rendelenmis sarimsak

1 cay kasigi rendelenmis taze zencefil

1 cay kasigi susam tohumu (istege baglh)
Taze sogan (susleme igin)

Tavuk ayaklarini iyice yikayin ve kurulayin.

Genis bir kasede gochujang, soy sosu, susam yagi, bal, sarimsak ve zencefili karigtirin.

Tavuk ayaklarini bu karigima iyice bulayin ve marine etmek i¢in buzdolabinda 1-2 saat bekletin.
Marine olan tavuk ayaklarini izgarada veya tavada her iki tarafi da iyice kizarana kadar pigirin.
Servis tabagina alin, Gizerine susam tohumu serpin ve taze soganla susleyerek sicak servis yapin.
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