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DAGLAMA MUHALLEBI

4 su bardag st

3 yumurtanin aki

250 gr seker

100 gr piring

15 kagik pudra sekeri

Malzemesinden muhallebiyi hazirladiktan sonra, yumurta aklari tercihen porselen bir kapta ¢irpilir ve kdpartaldr.
Evvelce pismis olan muhallebiden 5 kepge ile kanistirilir. Bu karisim bu kez muhallebinin igine katilir. 5 dakika
kadar tekrar kaynatilir ve yiksekten servis tabagina aktarilarak sogumaya birakilir.

Servis yapilmadan yarim saat kadar evvel kiigik bir tabak genisliginde kollu bir demir ya da soba kiregi ateste
kizdirllir, 6te yandan 1,5 kasik un sekeri muhallebinin Ustline gelecek sekilde serpilerek elenir. Demir iyice
kizinca bir kapta kaynayan sicak suya batirilip ¢ikarilir ve muhallebinin Gzerindeki sekere karistirilir ve yakilir,
karamellegtirilir. Servis yapilir.
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