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DAGLANMIS MUHALLEBI

Malzeme :

1 It. siit,

150 gr. seker,

100 gr. piring,

1 kasik nisasta,

1 yumurta sarisi,

1 kahve fincani gllsuyu,
biraz vanilya.

2 yumurta.

Yapiligt:

1- Pirinci yikayip el dayanacak sicakliktaki suyu pirin¢lerin Gzerini gegecek kadar koyup 1 saat bekletiniz.
2- Sonra suyunu slzup iyice kuru bezle kurulayip havanda ddverek toz haline getiriniz, (veya kahve
makinasmda c¢ekerek).

3- Ge¢gmiyen piring tanelerini tekrar d6gup hepsini stte gegiriniz (bu sekilde gecirmege subye denir).
4- Sekeri de ilave edip atese koyunuz.

5- Telle kanigtirarak koyulastiriniz.

6- Ayr bir kapta 1 kasik nisastayi, yumurta sansi ile karistirip 1/2 bardak su koyarak iyice eziniz.

7- Kaynamakta olan muhallebiye doékip 1-2 defa daha kaynatiniz.

8- 2 yumurta akini kar haline getirip bir kasik muhallabiyle karistirip tenceredeki muhallebiye boslatiniz.
9- Tekrar bir iki tagim kaynatip atesten aliniz.

10- Kaselere doldurunuz.

11- Genis yUzeyli bir demiri kizdirarak muhallebinin Gzerine koyu renkte daglayiniz.

NOT: Eger muhallebinin tzerine biraz pudra sekeri serperseniz daha guizel sekilde daglanir.
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