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DAG MEYVELI TURTA

300 gr. margarin

3 su bardagi un

1 su bardag seker

2 yemek kasigi ¢ekilmis findik
1 adet yumurta

1/2 tath kasigi tar¢in

1/2 tath kasigi karanfil

4 corba kasig karadut receli

Margarini, yumurtayi ve sekeri elimizle iyice karistiriyoruz. Un, findik, tarcin ve karanfil tozunu ekliyoruz. Yavas
yavag margarin ekleyip yoguruyoruz. Hamurun dértte t¢ilini kaliba yayiyoruz. Altina yagh kagit yayabilirsiniz.
Ustlne karadut receli sirllyoruz. Kalan hamurla seritler yaparak turtanin Gstini susllyoruz. 175 derecede
Onceden isitilmig firinda 45-50 dakika pisiriyoruz.
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