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DAĞ KOKULU MANTAR KAVURMA

Yarım kg kültür mantarı
3 diş sarımsak
1 adet iri domates
3 çorba kaşığı zeytinyağı
1 tatlı kaşığı dağ kekiği
Tuz

Mantarlar kuru bezle silinerek temizlenir. Sonra bir kaç parçaya kesilir. Tavaya zeytinyağı konur, hızlı ateşe
yerleştirilir, ince kıyılmış sarımsaklar atılır, bir kaç dakika sonra mantarlar katılır. Sulanmaya başlayınca küp
doğranmış domates katılır. Domates sulanmaya başlayınca tuz ve kekik serpilir. Bir kaç dakika sonra ateşten
alınır.
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