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DAG KOKULU MANTAR KAVURMA

Yarim kg kaltdr mantari
3 dis sarimsak

1 adet iri domates

3 ¢corba kasiJi zeytinyadi
1 tath kasigi dagd kekigi
Tuz

Mantarlar kuru bezle silinerek temizlenir. Sonra bir kag parcaya kesilir. Tavaya zeytinyadi konur, hizli atege
yerlestirilir, ince kiyilmig sarimsaklar atilir, bir ka¢ dakika sonra mantarlar katilir. Sulanmaya baslayinca kip
dogranmis domates katilir. Domates sulanmaya baslayinca tuz ve kekik serpilir. Bir kag dakika sonra atesten
alinir.
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