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DAG KOFTESI

500 gram kiyma

1 adet sogan

1 adet haglanmig patates

100 gram rendelenmis kasar peyniri
Kekik

Siviyad

2 demet ince kiyilmis taze sogan
Yarim demet ince Kiyilmig dereotu
Yarim demet ince kiyilmis nane
Yarim demet ince kiyilmis maydanoz
3 yaprak ince kiyllmis pazi

6 cay kasigi tereyagi

Kiyma, sodan, patates, tuz, karabiber, kasar peyniri ve kekigdi yodu-rup yuvarlak kéfteler yapin. Kizgin yagda
kizartin. Firin kagidindan 6 adet kareler hazirlayin. Taze sogan, dereotu, nane, maydanoz ve paziy! 1 ¢ay kasigi
tuzla ovup kagitlara esit olarak boélin. Uzerlerine birer cay kasigi yag ve dorder adet kdfte koyun. Kagitlari boh¢a
seklinde kapatin. Tepsiye dizin. Firnda 15 dakika pisirin.
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