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DAG ERIGi TURSUSU (USAK)

https://cook.com.tr

Kabak 4 Adet

Su 1.5 Litre

Sivri Biber 4 Adet
Sarimsak 1 Adet
Dag Erigi 1 Kilogram

Erikleri sicak suyla yikadiktan sonra tencereye koy ve suyunu da kat, 1 saat kaynattiktan sonra stizddr.
Tencereye suyunu, sonra igine kurutulmus bittin biber ve kabaklari ortadan kesip parmak seklinde yaptiktan
sonra iglerinin ¢ekirdegini alip 4 santim biyUkliglinde dogra igine at.

Sarmisaklari da soy dévip icine at, kabaklar yumusadiktan sonra az kekik at.

Sogut yemekler igin sakla.

Not: Erikler kurutulmus olur Usak Yazitepe&apos;nin daglarinda bulunur, ¢ek eksidir.

© lezzetler.com tarif no:170493 « adi:Dag Eridi Tursusu (Usak) « gdnderen:Selver Somuncu ¢ indirme tarihi:02.04.2025 - 17:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dag-erigi-tursusu-usak-vt119397
https://cook.com.tr
http://www.tcpdf.org

