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DAG ERIGI EKSILI KESME CORBASI (BILECIK)

Bilecik Il Kiltiir ve Turizm MUdirlGga

1.5 su bardagi yesil kii¢giik mercimek
1.5 su bardadi makarna(ev yapimi)
5-6 bardak et suyu

1 su barda@i dag erigi ve kizilcik kurusu
Karabiber

Kimyon

Tuz

Bol miktarda nane

2 bas sogan

2 dis sarimsak

1 ¢orba kasigi salca

Bir miktar sivi yag

50 gr. Tereyagi

1 kasik sivi yagda sodanlar incecik dogranir ve hafif sarartilir. Mercimek ve et suyu ilave edilerek kaynamaya
birakilir. Mercimekler pisince makarna eklenir ve 1-2 tagim daha kaynatilir. Ayri bir tavada dévilmis sarimsak,
salga, karabiber, kimyon ve nane tereyagi ile gorbanin lzerine sos olarak hazirlanir. Servis yapilacagi zaman bu
sos kesme gorbanin Uzerine gezdirilir. Dag erigi ve kizilcik kurusu bir kapta 2 bardak su ile kaynatilarak 6zel
lezzeti haiz eksi hazirlanir. Arzu edildigi kadari gorbaya eklenir. Sicak servis yapllir.
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