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DAG CILEKLI TART

Malzemesi:

Tart hamuru:

8 corba kasiJi un

150 gram margarin

2 adet yumurta

50 gram pudra sekeri
vanilya

Ayrica:

250 gram dag cilegi
250 gram krem santiy

Hazirlanisi:

Unu hamur tahtasina eleyin. Yagi i¢ine koyarak bigakla kiyin. Ortasini agarak 2 yumurta sarisini, etrafina pudra
sekerini, vanilyay! koyup bir hamur yapin. 10-15 dakika dinlendirdikten sonra merdane ile 7-8 mm. incelikte
acin. Yaglanmis bir firin tepsisine merdaneye sararak koyun ve muntazam olarak yayin. Tepsiyi firma koyup,
hafif ateste hamur piginceye kadar birakin. Pigince firindan alip sogutun. Diger tarafta Krem santiy ile dag
cileklerini karigtirip tartin Gzerine muntazam bir sekilde dégeyin. Uzerini dag cilekleri ile stsleyin.
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