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DAG CILEKLI MILFOY PASTASI

Malzemesi:

300 gr. hazir milféy hamuru
acmak igin un,

250 gr. dag cilegi receli
100 gr. pudra sekeri

1 ¢orba kasigi limon suyu
1 yumurta aki

4 butln yumurta

120 gr. seker

1/2 litre sUt

1/4 litre krema

100 gr. maya

1 paket vanilya

Hazirlanisi:

1 Hamurun yarisini unlayip tezgahta 40x35 cm. agin: Uzerini &rtiin. 6-8 dakika dinlenmeye birakin. Tepsiyi su ile
Islatin, Hamuru tepsiye koyun. Catalla bir kag delik agin. Hamuru 10 dakika daha dinlendirin. Kizdiriimig firinin
ona gbzinde 200 derecede 15-18 dakika pisirin. Hamuru dikkatlice bigakla tepsiden ayirin. Tepsiyi soguduktan
sonra yikayin ve ikinci hamuru da ayni sekilde agip pisirin.

2 Bu arada 100 gr. regeli kaynatin. Pigmig olan hamurun alt yiiziini Uste gevirin. Enlemesine 24 cm. den kesin.
Ozerine sicak receli surln, ikinci hamuru da ayni sekilde 24 cm.den kesin. Bunun Uzerine de 150 gr. pismemis
receli sUrin. Bu iki hamur tabakasini Ust Uste yerlestirin.

3 Pudra sekeri, limon suyu ve yumurta akini karistirin. Regel strtilmis hamurun Gzerine dagitin.

4 Yumurtalarin aktarim sarilarindan ayirin. Yumurta aklarini 60 gr. seker ve iyice ¢irpin, st ve kremayi ilave
edin. 1/4 litresini alin ve mayayi bu kremada eritin. Yumurta sarilarini mayaya karistirin. Vanilyayi, kalan sekeri
slte ilave edip, kaynatin. Mayayi telle ¢irparak kaynayan stte ilave edin. Tekrar koyulagincaya kadar kaynatin.
Bir yumurta akini ¢irpip dikkatlice hazirlanan puddinge ilave edin, Puddingin yarisini pismemis olan dag cilegi
receli sirGlmis hamurun Uzerine yayin. 24 cm.lik parcalar kestikten sonra, geride kalmig iki dar hamur pargasi
bulunmaktaydi. Bu iki parcay puddingi sirdigintz hamurun Gzerine koyun ve hafif¢ce bastirin. Kalan puddingi
de Uzerine sardn.

5 Pudra sekerli karigimdan sirilmis olan hamuru 8x6 cm. blydkliginde pargalara ayirarak puddingli hamurun
Uzerine yerlestirin. Hamurun kenarindaki fazlaliklari, keskin bir bicak ile diizeltin. 30 dakika buzdolabinda
sogumaya birakin. Sonra servis yapin.
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