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DAG CILEKLI DANIMARKA COREGiI

30 gr taze maya

300 gr bugday unu

150 ml sGt

1 adet yumurta

20 gr seker

310 gr eritilmis margarin

1 kligtk kase dag cilegi receli
1 kase tatl krema

Margarin yagi disinda tim maddeleri katip bir ekmek hamuru yapmakta baslarsiniz. Hamura baglarken sttl ve
yumurtay! olabildigince soguk ve unu da derin dondurucuda bulundurmayi ihmal etmeyin. Soguk hamur hemen
bir dikddrtgen bigiminde oklavayla 7 mm. den daha fazla olmayan bir kalinliga getirilir, bu arada herhangi bir
Uglinclyu katlayarak hamuru ¢ tabaka halinde katlayin. Hamuru 20 dakika sireyle buzdolabinda dinlendirin.
Bu oklava islemini iki kez daha tekrarlayin, sonunda 3x9 yani 27 tabaka elde etmis olacaksiniz. Simdi hamuru
yine 7 mm. daha kalin olmayacak bigimde oklavadan gegirin ve Cérek sekli verin. Sekillendiriimis ¢orede
kremay: sUrlp regeli (dag ¢iledi yada baska bir marmelat kullanarak) koymaya baslayin. Sonra yaglanmis firin
tepsisine dizin. Goregi firna siirlip oldukga ylksek bir sicaklikta, yani 28 derecede kabarmasini saglayin. Daha
sonra bunlari sicak bir firinin ortasinda (225C) ¢itir ¢itir ve glizelce esmerlesmis hale gelinceye kadar pisirin.
Biraz serinledikten sonra taze olarak sofraya getirin.
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