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DAG CILEGI RECELI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

1 kg dag cilegi
2 kg toz seker
2 su bardagi su
Yarim limon

Gilekler 6nce yikanir, ayiklanir. Genisge bir tencereye toz sekerin yarisi koyulur. Gilekler ilave edilir, izerine toz
sekerin diger yarisi ve 1 bardak su eklenir. Bir gece sekere yatirilir. Ertesi giin 1 bardak su daha ilave edilerek
kaynamaya birakilir. Kaynamaya baglayinca alti kisilir. Agdalanmaya baslayinca igine limon sikilir. Kaynatmaya
devam edilir. Regelin kivamini alip almadigini anlayabilmek i¢in tahta bir kasik recelin balina batirilir, kagigin ucu
asagi gelecek sekilde tutulur, ucundan en son damlayan bal koyulagsmigsa recel olmus demektir.
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