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DAG CILEGIi PASTASI

750 gram kese yogurdu

12 tath kagigi Bizim Mutfak Irmik

1 paket toz vanilyali puding

12 tath kasigi toz seker

2 adet yumurta

1 cay kasigi Bizim Mutfak Aygicek Yagi
500 gram dag ciledi marmeladi

Dag cilegi marmeladi hari¢ tim malzemeyi derin bir kapta 2 dakika yavas, 5 dakika hizli devirde olmak Uzere
mikser yardimi ile karigtirin. 25-30 cm ¢apindaki yaglanmig unlamis kek kalibina dékerek 6dnceden isitiimig 220
dereceye ayarl firnda 20[?25 dakika kizarana kadar pisirin. Firindan ¢ikardiginiz pastayr sogumaya birakin.
Soguduktan sonra dag cilegi marmeladini pastanin {izerine sirerek soguk olarak servis yapin.
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