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D VITAMINLI YULAFLI PiZZA

https://www.muratbey.com.tr

Hamuru icin:

1 tane yumurta

Yarim ¢ay bardagi st

3 hafif tepeli yemek kasi@i yulaf unu

1 tath kasidi zeytinyag

Yarnimsar gay kagigi tuz, kekik, pul biber
Uzerine:

1 k&se Muratbey Topi Peynir

1 k&se rendelenmis Muratbey Plus Taze Kasar
2 yemek kasigi domates sosu

2 yemek kasigi dilim zeytin

1 yemek kasigi misir

5 tane mantar (ince dilimlenmis)

1 kii¢uk carliston biber (ince dilimlenmig)
1 tane parmak sucuk

Yumurta, yag ve siitl ¢irpin. Uzerine yulaf unu ve baharatlari ilave edip tekrar girpin. Karisimi 5 dakika
dinlendirin, yulaf kabarsin. 5 dakika sonunda 24 cm ¢apinda tavay! 1sitin ve karigimi tavaya yayin. Arkali 6nll
cevirerek pisirin. Pizza tabanini pigirdikten sonra yagh k&git serdiginiz firin tepsisine alin. Uzerine domates
sosunu yayin. D vitaminli Taze Kasar rendesini serpin. Dogranmis diger malzemeleri de arzu ettiginiz gibi
serpin. En Uste butln halde veya ikiye b6linmUs olarak Topi peynirleri yerlestirin. Tepsiyi firinin Ust rafina koyun
ve peynirler eriyene kadar pisirin.
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