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CUSTARD SOS (IRLANDA)

1,5 su bardagi st

Yarim su barda@ seker

6 adet yumurta sarisi

2 tatl kagigi vanilya 6zUtu

Suti bir sos tenceresinde isitin.

Ayri bir yerde seker ile yumurta sarilarini 2-3 dakika ¢irpin.

Isitiginiz sttln yarisini yumurtalara ekleyip iligtirin.

Ardindan yumurtalar st tenceresine ekleyip orta ateste 3-4 dakika karistirin.
Kagigin arkasini kaplayacak kadar koyulastiginda custard?i ocaktan alin.
Icine vanilya 6z0tunu ekleyip karistirin.

llik ya da soguk halde gezdirerek servis edin.

Not: Custard diinyanin en iyi bilinen tatl soslarindan biri. Temel malzemeleri siit, seker ve yumurta olan custard
icin akici bir muhallebi ya da pastaci kremasi demek mimkdn. Kek, turta gibi kuru tathlarin Gzerine eklenerek

servis edilir.
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