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CURUTME (KILIS)

MillT Egitim Bakanhg

4 adet yumurta

1 adet orta boy kuru sogan

1 adet orta boy domates

1 yemek kasigi domates salgasi
2 adet yesil sivri biber

Yari pismis kuru yufka

1 tath kasidi tuz

4 su bardagi su

1 fincan sivi yag

Yag tencereye konulur, yag kizinca kiu¢ik dogranmis soganin hepsi ilave edilir, sogan pembelesgtirilir.
Dogranmis yesil sivri biber ilave edilir, pembelegtirilir.

Yumurtalar kirilir ve kati bir sekilde pigirilir.

Yumurtalar pistikten sonra 4 su bardagi su ilave edilir, su ilave edildikten sonra domates salgasi eklenir ve
kaynamaya birakilir.

Su kaynamaya baslayinca kiiglik dogranmig domatesler ilave edilir, 5 dakika kaynamaya birakilir.

Yari pismis kuru yufka ufalanir, kaynayan tencereye ilave edilir, 10 dakika daha kaynatilir.

Késelere konularak sicak olarak servis edilir.
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