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CURU CORBA

8 su bardag tavuk suyu
1 adet havug

1 adet sogan

1 adet patates

1 tath kasidi tuz
Hamur icin:

2 adet yumurta

1 cay bardagi su
1 cay kasigi tuz
1 su bardagi un
Uzeri icin:
Dereotu

Yumurtalar yogurma kabina Kirilir, su ve tuz eklenir, glizelce karigtirilir. Un ilave edilir. Yogurmaya baslanir ama
toplanmadan kopuk kopuk olmasi i¢in tGzerine biraz daha un eklenerek pargaciklara ayrilir. Diger yanda rende
havug ve yarim ay seklinde dogranmis sodan siviyagda kavrulur. Et suyu tencereye konur, kaynamaya
baslayinca kusbasi dogranmig patates atilir. 5 dakika sonra hamur par¢aciklari eklenir. Hamurlar pismeye
baslayinca kavrulan havug ve sodan karisimi eklenir. Bir tagim pigirilir. Atesten almadan 6énce kiyilmis dereotu
eklenir.
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