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CURRYWURST

4 adet sosis

1 yemek kasigi sivi yag

1 su barda@ domates piresi

1 yemek kasigi domates salgasi

1 tath kasidi toz seker

1 adet tath kasigi sirke (elma veya beyaz sirke)
1 tath kasidi Worcestershire sosu

1 tath kullanimi tath kirmizi toz biber

1 tath kasidi kori baharat

1 cay kasigi hardal

Tuz ve karabiber

Servis igin patates kizartmasi (istege bagh)

Sosisleri kaynatin, yaklasik 5-7 dakika hasglayin.

Haslanan sosisleri siztp bir kenara alin.

Bir tavada az miktarda sivi yag iceren sosisleri ekleyin Her tarafinin glizelce kizarmasini saglayin.
Bir tavaya domates ezmesi ve salgayi ekleyerek karistirin..

Toz seker, sirke, Worcestershire sosu, tatl toz biber, kori baharati, hardal, tuz ve karabiberi ekleyin.
Sos kivami alana kadar 5-7 dakika kadar karistirin.

Kizaran sosisleri keskin bir bigakla dilimleyerek kiigik pargalara ayirin.

Uzerine hazirladi§iniz kéri sosunu gezdirin.

Crtir patates kizartmasiyla servis edin, ancak tercihinize gére ekmekle de sunabilirsiniz.

Uzerine ekstra kori baharati serpistirerek lezzetini artirabilirsiniz.
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