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CURRYWURST (BERLIN)

https://www.cumhuriyet.com.tr

Sosis igin:

4 adet Bratwurst (ya da tercihen dana veya tavuk sosis)
1 yemek kasigi sivi yag

Sosu icin:

1 yemek kasigdi tereyadi

1 klicUk sogan (ince dogranmig)
1 su barda@ domates piresi

2 yemek kasi§i ketcap

1 yemek kasigi sirke

1 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi tath kirmizi toz biber
1 tath kasidi kori tozu

1 cay kasigdi hardal

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Bir tavada tereya@ini eritin ve dogranmis soganlari ekleyip pembelesene kadar kavurun.
Domates pdresi, ketgap, sirke ve sekeri ekleyip karistirin.

Kdri tozu, kirmizi biber, hardal, tuz ve karabiberi ekleyip kisik ateste 10-15 dakika pisirin.
Bratwurst veya tercih ettiginiz sosisleri tavada az yag ile kizartin veya 1zgarada pisirin.
Pisen sosisleri dilimleyerek servis tabagina alin.

Sosislerin Uzerine hazirladiginiz sosu dokin.

Uzerine bolca kori serpistirerek servis edin.

Not: Aimanya’nin en Unli sokak lezzetlerinden biri olan Currywurst, 6zellikle Berlin’de biyUk bir kiltlr haline
gelmistir. Currywurst, genellikle patates kizartmasi veya ekmekle servis edilir. Lezzetini artirmak i¢in yaninda
mayonez ve ekstra kéri de serpistirebilirsiniz!
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