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CURRYWURST (BERLIN)

750 gram kalin sosis

1 cay bardagi ketcap

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi toz hardal

1 tath kasigi kori

1 adet yildiz anason

1 cay kasigi tatl kagigr karabiber
Yarim ¢ay kasigi muskat rendesi
2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Servis igin:

1 kilogram patates

Siviyag

Kori

Sogani rendeleyin ve suyunu sikin.

Zeytinyagini tencerede kizdirip sogani ve toz hardali ekleyin.

Soganlar pembelesince diger baharatlari da ekleyip kokulari gikana kadar kavurmaya devam edin.
Ardindan ketcabi ilave edip kivaminin koyulagsmasi i¢in 5 dakika kadar kaynatin.

Pisen sosun i¢inden anasonu ¢ikarin.

Ayri bir tavada yuvarlak dilimlediginiz sosisleri pigirin.

Uglncl bir tavada ince dogradiginiz patatesleri derin yagda kizartin.

Pisen sosisleri tenceredeki sosa ekleyip glizelce harmanlayin.

Tabaklara koydugunuz sosislerin yanina sicak kizarmig patates ilave edin.

En Uste biraz daha kori serpip servis edin.
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