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CUPCAKE

https://www.dogrusucarrefoursa.com

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
Yarim su bardag: st
1,5 su bardagi un

3 yemek kasig kakao
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Uzerini Stslemek Igin:
Krem santi

Renkli drajeler

BuyUk bir cam kase icerisine 2 adet yumurtay kirin ve Gzerine 1 su bardadi toz seker ekin. Mikser ile glizelce
¢irpin. Yarim su bardag@i sttl ve yarim ¢ay bardagdi sivi yagi ilave ederek ¢irpmaya devam edin. 1,5 su bardagi
un, 3 yemek kasidi kakao ve 1 paket kabartma tozunu eleyerek karisima ilave edin. Bu islemi tamamladiktan
sonra kase igerisindeki tim karisimi mikser ile degil mutlaka ¢irpma teli ile ¢irpmaya devam edin. Cupcake
pisirme kabinin i¢erisine kapkek pisirme kagitlarini yerlestirin. Her birinin icerisine hazirladiginiz karisimdan
paylastirin. Kapkekleri 180 derecede 20 dakika kadar pisirin.

Pisen cupcakelerin Ust kisimlarini bicak yardimiyla ayirin ve i¢ kisimlarina renkli drajeleri yerlestirin. Drajeleri
koyduktan sonra cupcakelerin Ust kisimlarini kapatin ve Gzerlerini énceden hazirlamis oldugunuz krem santi ile
sUsleyin.

Tatil ddnemlerinde ¢cocuklarinizla mutfakta keyifli vakit gegirmek icin siz de bu sirin cupcakelerden yapabilir
sonrasinda ¢ocugunuzla afiyetle yiyebilirsiniz.
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