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CUPCAKE

100 g tereyadi

100 g bitter ¢ikolata

2 yumurta (100 g)

1,5 cay bardagina yakin (80 g) Pakmaya Pudra Sekeri
1 su bardagina yakin (80 g) bugday unu

1 fiske tuz

1 cay kasigdi (3 g) Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
2 yemek kasigi silme (10 g) Pakmaya Kakao

1 su bardagina yakin (80 g) bugday unu

5 yemek kasigi (50 g) damla gikolata

150 g tereyadi

1,5 cay barda@i(150 g) Pakmaya Pudra Sekeri

1 paket ( 75 g) Pakmaya Krem Santi

1,5 cay barda@i (150 ml) sogutulmus sit

100 g bitter veya beyaz ¢ikolata

Once tencerede kaynayan suyun iizerine (benmari usulline uygun sekilde) yerlestirdiginiz benmari tavasinda
beyaz ve siyah gikolatalarinizi kisik ateste eritin.

Unu, Pakmaya Kabartma Tozu[?lnu, Pakmaya Kakao[?lyu eleyerek bir kaba koyun ve bir fiske tuz ekleyerek
karigtirin.

Oda sicakliginda olan iki yumurtay ve Pakmaya Pudra Sekeri[?ni mikserle 5-6 dakika kadar yiiksek devirde
¢irpin. Bu igslemlerden sonra erimis ¢ikolatanin yaninda kuru ve yas olmak Uzere iki karigim elde etmis
olacaksiniz.

Once benmari usulll erimis ¢ikolata, sonra kuru karisimi, yumurta ve pudra sekeri karisimina sirasiyla bir spatula
yardimiyla yavasc¢a yedirin. Damla gikolatayi ekleyerek karigtirin.

Elde ettiginiz cupcake hamurunu sikma torbasi ya da bir kasik yardimiyla kaliplara yarisi bos kalacak sekilde
doldurun ve dnceden 165 C isitmig oldugunuz firinda pigirin.

Tereyagini ve Pakmaya Pudra Sekeri[?Ini mikserle ¢irpin. Sitl ve Pakmaya Krem Santi[?lyi 6nce hizli sonra
yavas devirde olmak lzere mikserle ¢irpin.

Krem santiyi 6nceden elde ettiginiz tereyadi ve pudra sekeri karigsimina spatula yardimiyla yedirin.

3 farkli renkte krema elde etmek icin kremayi U¢ farkl kaba esit miktarda dagitin. kremasina ayr ayr yedirin.
Frambuazi, erittiginiz beyaz ve siyah ¢ikolatayi ayirdiginiz cupcake dagitin.
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