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CUPCAKE

180 gr. toz seker

2 adet yumurta

10 gram kakao

1 paket vanilya

200 gr. krema

120 gram tereyagi
185 gr. sade kek unu
240 gr. bitter cikolata
1 adet limon kabugu
125 ml. sit

1. Kremanin yarisi, bitter ¢ikolata ve tereyagini bir tencerede karigtirarak pigirin.
2. Krema pistikten sonra ocaktan alin ve sogumaya birakin.

3. Igine pargaladiginiz butin cikolatalari atin.

4. Tereyagdini da ekleyin ve karismasini saglayin.

5. Ardindan buzdolabinda sogumaya birakin.

6. Kek igin; seker ve yumurtay! ¢irpin.

7. Kakao hari¢ bittin malzemeleri karigtirma kabina ekleyin.

8. Plrlzsuz bir karisim elde edene kadar ¢irpin.

9. Cupcake kaplarina birer kasik kek hamurundan ekleyin.

10. Kakaoyu da karisima ekleyin.

11. Cupcake kaplarina kakaolu karigimdan da ekleyin.

12. Hamurun iki renk olugsmasi i¢in hafifce karigtirin.

13. 170 dereceye 6nceden isittiginiz firnda 30 dakika pisirin.

14. Kek soguduktan sonra buzdolabinda soguyan krema ile sUsleyin.
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