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CUMHURIYET PASTASI

1 Cay Bardagi nisasta
200 gr toz seker

1 Cay Bardagi toz seker
200 grun

25 gr ovaleks

50 gr nigasta

2 Su Bardagi st

1 Paket kabartma tozu
50 gr Sana Hamurisi

1 Paket vanilya

1 Adet yumurta

3 Adet Nar

Yumurtanin sarisi ve beyazi ayri kaplara kirilir.Sekerin yarisi beyaza yarisi sarisina eklenir ve dnce beyazi santi
gibi olana dek cirpilir. Ardindan sarisi mayonez kivamini alip iindeki sekerler eriyene kadar ¢irpilir. ilik sit
sarisina eklenir. Bu asamadan sonra mikser kullanilmaz. tahta, plastik bir spatula veya el ile yumurta beyazi
ardindan elenmis un yumurta sarisina ekleyip karistirilir. Gembere ddkulip ortasi kenarlarlarina gekilir. énceden
Isitilmig 170 derece firinda 30-40 dk pigirilir.Yumurta, nigasta, seker ve sit ocakta devamli karigtirarak pigirilir.
Inmeye yakin sanahamurigi ve vanilya ilave edilir. Ocaktan aldiktan sonra ara sira karigtirarak kabuk
badlamamasi saglanir. Soguduktan sonra 4-5 yemek kasigi (miktar daha da arttinlabilir) ¢irpilmig krem santi
eklenir ve mikser ile karigtirilir. Gzerine surdldr. en sonda nar ile sisleme yapilir. pastamiz hazir.
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