B

Xﬁx
"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CUMBUS TATLISI

10 kisilik

1 su bardagi kuru kayisi

1 su bardag kiraz sekerlemesi

50 gram yesil incir receli tanesi

1 su bardagi kuru Gzim

2 adet portakalin rendelenmis kabugu
2 su bardagi tozseker

2 adet yumurta

2,5 su bardagindan bir parmak eksik un
Bir tutam kabartma tozu

Serbeti igin:

1 su bardagi tozseker

2 su bardagi su

1 adet limonun suyu

Oncelikle serbeti hazirlayin. Bunun icin tozseker ve suyu bir tencerede kaynatin. Limon suyunu ilave edip
tencereyi ocaktan alin ve iinmaya birakin. Diger tarafta derin bir kaba kiip seklinde dogranmis kayisi, kiraz
sekerlemesi, dogranmis incir receli, kurutizim, rendelenmis portakal kabugu ve 2 su bardagi tozsekeri bosaltin.
TUm malzemeyi harmanlayin, igine girpilmis yumurta, un ve bir tutam kabartma tozunu ekleyip, karigtirin. Boza
kivamina gelen karigimi yaglanmis orta blytklikte bir firin kabina bosaltin. Onceden isitilmig 180 derece firinda
yarim saat pigirin. Pistikten sonra firindan ¢ikarip Gzerine ilinmig serbeti gezdirin. Soguduktan sonra dilimleyerek
servis yapin.
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