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CULLUK YAHNISI

4 adet culluk

1 ¢corba kasigi yag

1 kahve fincani Sebze Karisimi, ince kiyilimig
1/2 tath kasigi salga

1 tath kasigi un

1 kahve fincani sirke
Baharat Torbasi

3 su bardagdi Esmer Et Suyu
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1/2 tath kasigi tuz

Biber degirmeni

1) Culluklan sirt kemiginin iki tarafindan kesip, sirt kemigini ¢rkariniz. Bacaklarini keserek sirt ve bacak
kemiklerini ince ince dograyiniz ve gulluklari 4 parcaya bdltndz.

2) Bir tencereye 1 kasik yagi koyup kizdirniz, kemikleri ilave edip 4 dakika kavurun sebzesini ilave ediniz. 2
dakika daha kavurunuz.

3) Salca ve ununu ilave ediniz kaynatiniz.

4) Baharat Torbasi'ni, sirkeyi ve Et Suyu'nu koyup zaman zaman karistirarak 20 dakika pisirip stizdirtntz ve
sosu saklayiniz.

5) Bir tavaya tereyagini koyunuz. Yag kizarinca culluklari ilave ederek 3'er dakika alt ve Ustini kizartiniz,
yagiyla beraber dibi diz bir tencereye koyunuz. Uzerine stizdirdtiginiz sosunu, tuzunu ve biber degirmeni ile
biraz biber 6gutip kapagini kapatiniz. AJir ateste 20 dakika pisirip servis yapiniz.
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