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CULLUK KIZARTMASI (TEPSIDE)

Ug dért cullugu temizleyip her birini ikiye ayiriniz, 1 kasik tereyag, centilmis 1 soganla tencereye koyunuz.
Kuvvetli ateste ceviriniz. Rengi ddnmeye baglayinca biraz un serpiniz, ¢eviriniz. Kizarinca indirip tepsiye diziniz,
ustiine birkag dig kiyllmis sanmsak, tuz, biber, 1 kagik domates peltesi, 1 kepge etsuyu ve 1 kagik sirke
serpigtiriniz. Tenceredeki yagi da Gzerine stiziinGiz. UstiinG yagh k&gitla ortlip orta hararette bir firnda arasira
kasikla kenarlarindan suyunu alip tGzerine gezdirerek 45 dakika pisiriniz. lyice pisince tabaga aliniz, kenarina
istediginiz pUreyi garnitir olarak koyunuz. Suyunu da stizUp Uzerine gezdiriniz.

Not: Gullugun pisme suresi 30 dakikadir. Bakaca, ¢ulluga benzedidi igin ayni sekilde ve kendi suyu ile islatilarak
20 dakika kizartmak gerekir.
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