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CULLU BOREK (KASTAMONU)

h ://lesenler.bel.tr/

1 adet bayat ekmek

2 adet yufka

2 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 cay bardagi dévilmus ceviz

1 cay bardagi lor peynir

1 cay kasidi karabiber, zerdecal
1 tath kasidi tuz

Bayat ekmekleri kiip kiip kesin. Firin tepsisine koyarak rengi ddnene kadar kizartin. Tepsiyi yaglayin, bir yufkay!
yayarak icine firinda kizarttiginiz ekmekleri, lor peynirini, cevizi koyun. Bir yumurtanin sarisini ayirin. Yumurta
akini ve tim yumurtayi, kasede sivi yag ile ¢irpip baharatlari ilave edin. Tepsinin igine ddkin. Diger yufkayi
tepsinin Uzerine serin. Tavaya tereyagdini aktarip eritin. Béregi tavaya koyarak 6nli arkali pisirin. Servis yapin.
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