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CULLU BAKLA (SAFRANBOLU KARABUK)

Safranbolu taze seker fasulyesi 500 gr.
Su 1 litre

Tuz 1 cay kasig

Tereyagd! 2 yemek kasigi

Kuru sogan 1 adet

Yufka ekmegi 4 adet

Bir tencereye tuzu ekleyerek suyu kaynatin.

Fasulyelerin bagini ve sonunu ucundan keserek dilimlemeden ayiklayin.

Fasulyeleri tuzlu suda 7 dakika kaynatin. Stizgegten gegirin, soguk suya tutun.

Sogani ayiklayarak piyazlik dograyin.

Bir tavada tereyagini eritin.

Yufkalari acip ortalarina fasulyeleri deste halinde yerlestirin, Gzerine tereyagi gezdirin, Uzerine sodanlari serip
dirim yaparak servis edin.
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