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CULLEN SKIiNK CORBASI (iSKOC)

https://www.cumhuriyet.com.tr

400 gram tOtstdlenmis mezgit baligi (veya tutstlenmis morina baligi)
1 blyUk sogan (ince dogranmis)

2 blyuUk patates (soyulmus ve kip seklinde dogranmig)

500 ml tam yagl sit

500 ml su

2 yemek kasi§i tereyagi

Tuz ve karabiber (damak zevkine gore)

Maydanoz (servis i¢in dogranmig)

Tatstlenmis mezgit baligini bir tencereye koyun ve Uizerine su ve sitl ekleyin. Karigimi kaynama noktasina
getirin, ardindan 1siy1 azaltarak baligi 10 dakika kadar pisirin. Balik pistikten sonra dikkatlice ¢ikarin ve kenara
alin. Balik suyunu siiziin ve bir kenarda bekletin.

Ayni tencerede tereyagini eritip ince dogranmis soganlari ekleyin. Soganlar yumusayana kadar 5 dakika kadar
soteleyin. Ardindan kip dogranmig patatesleri ekleyin ve birkac dakika daha pisirin.

Ayirdidiniz balik suyunu tencereye ekleyin ve patatesler yumusayana kadar yaklasik 15 dakika pisirin. Ardindan
baligi kiiclik parcalara ayirarak tencereye geri ekleyin ve karistirin. Gorbayi tuz ve karabiberle tatlandirin.

Cullen Skink corbasini kaselere paylastirin ve lizerine dogranmis maydanoz serpistirerek sicak servis yapin.
Yaninda taze ekmekle sunulmasi énerilir.
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