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CULLAMA KOFTE (AFYONKARAHISAR)

https://www.afyonyemekleri.com

1 su barda@i digu (ince bulgur)
500 gr kiyma

1 bas sodan, nane, maydanoz, tuz
6 adet yumurta

2 yemek kasigi un

1 litre sivi yag

2 kasik salca

Sogani genis bir kaba ince ince dograyin. Uzerine salga, 1 adet yumurta, tuz, nane, maydanoz ve kiyma
konulurak hepsi yogrulur. Daha sonra dugdu ilave edilir. Bunlarin hepsi iyice yogrulur, sertlesince birakilir.
Yumurta buyUkligtnde parcalar alinir, kdfte sekli verilir ve sicak suda hafif haglanir. Daha sonra kalan
yumurtalari bir kaba kirip, 2 kasik unu ekleyip karistiriniz. Kéfteleri yumurtaya batirip ocakta kizdirmig oldugunuz
yagin i¢ine atip kizartiriz ve sicak servis yapariz

Fotograf "maskeli" tarafindan génderildi. 04.02.2021
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