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CULLAMA KOFTE (AFYONKARAHISAR)

https://www.milliyet.com.tr

Cullama kéftemiz, iki asamada yapiliyor. ilkinde kiyma ile ince bulgur (diigii), yumurta, dogranmis sogan,
maydanoz, tuz ve karabiberle yogrulduktan sonra ceviz biyUkligine getiriyoruz.

Ardindan da un, yumurta, karbonat, biraz su ve tuz ile &apos;gulunu&apos; hazirliyoruz. Daha sonra
doktugumuz kofteleri sicak suda 5 dakika hagliyoruz.

Bu igslemin sonrasinda belirli bir stre haglanan kéftelerimizin suyunun stiztiimesini bekliyoruz.
Sonrasinda siiziilen kéfteler, hazirlanan guluna batirarak bulamag yapiyoruz. Daha sonrada kizgin yagda
pisiriyoruz.
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