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CULLAMA (KIRSEHIR)

1 adet tavuk gégsi

2 adet tavuk budu

4 yemek kasigi sivi yag
4 su bardag tavuk suyu
2 su bardagi un

1 yemek kasigi salca
Sos igin:

Tereyagdi

Pul biber

1/2 cay kasig karabiber

Once butlari ve gdgus etlerini glizelce yikadiktan sonra diidiikliide haslayalim. Tavuk etleri haglanirken bir
tavaya sivi yag koyalim ve unu kavuralim. Topaklanmamasi igin devamli karigtiralim. Etlerimizi ayr bir tabaga
didikleyelim. Kavurdugumuz unu bir tencereye aktaralim, su ilave ederek hizlica karigtiralim. Igine salgasini da
ekleyelim. Tencereye 4 bardak tavuk suyu ve tuz ilave ederek karistiralim. Kivama gére dilerseniz ek olarak
biraz daha tavuk suyu ekleyebilirsiniz. Karisimi servis edilecek tepsiye ddkelim, lzerini kaplayacak sekilde
didikledigimiz tavuk etlerimizi déseyelim. Pul biber ve karabiberi tereyaginda kizdiralm ve yemegimizin Gzerine
bolca gezdirelim.
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