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CULLAMA (KAHRAMANMARAS)

https://www.kulturportali.gov.ir

2 yumurta

Y2 su bardagi yogurt

2 yemek kagsigi un

1 tath kasigi kabartma tozu
3-4 parca bastik

Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker

1-2 damla limon suyu

Bir kabin icerisinde yumurta, tuz, kabartma tozu ve yogurt ¢irpilir. Karigim kek hamuru kivamina gelecek kadar
kanistirilir. Bu arada su, seker-limon suyu ile serbeti yapilir. Daha sonra kesilmig bastiklar hazirlanan yumurtali
karigima batirilip kizgin yagda kizartilir. Kizartilmig bastiklarin Gizerine serbet gezdirilerek sogumaya birakilir.
Uzerine 6gatiimus fistik veya ceviz serpistirilerek servise sunulur.

Not: Serbet ve kizartilmig bastiklarin ilik olmasi gereklidir. Ik olmazsa gullama hamurlasir.
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