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5 adet tavuk but (kag kisiyseniz o kadar tavuk ilavesi yapabilirsiniz)
1 adet sogan

7-8 gorba kagsigi un

1 kasik salca

Geyrek margarin veya teryagi

5 adet tavuk but bir tencereye alinarak Gzerini gegecek kadar su ilave edilir. Daha sonra 1 adet sodan tavuklarin
icine dogranir. Bu sekilde tavuk haglanmaya birakilir.

Diger bir tencerede ise margarin eritilir ve Gzerine un konularak kavrulur. Belli bir kivama gelen unun tzerine
(resim2) bir kasik salca ilave edilir ve biraz daha kavrulur. Daha sonra hazir olan haglanmis tavugun suyundan
bir miktar alinarak kavrulan unumuzun tzerine ilave edilir. Ve bu sekilde artik sosumuz hazirlanmig olur.

En son olarak hazirlanan sos tavuklarin bulundugu tencereye dékulir ve 15 dakika kadar daha kaynatilir.
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