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CUBUKLU KOFTE

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Adet sogan

250 gr dana veya kuzu kiyma
1 Yeterince karabiber

1 Yeterince tahta cubuklar

3 Adet Domates

1 Yeterince pul biber

1 Dilim ekmek ici

1 Yeterince tuz

Ekmegi hafifce i1slatin. Bitlin malzeme ile kiymaya karistirin. Ceviz buyUkliginde oval sekilde kofteler yapin. Bir
kaba dizin. Koftelerin her iki yiiziini 3-4 dk pigirin. Bir kenar da bekletin. Koftelere birer tahta cubuk saplayin.
Domatesleri rendeleyin Bir tavada SANA MARGARINI eritip domatesleri kavurun, tuzunu ekleyin. Sosu
koftelerin Gzerlerine dékin. 150 derecede isitiimis firinda servis yapincaya kadar 15-20 dk. tutun. Yaninda pilav
makarna veya patates piiresi veya kizartmasi ile servis yapabilirsiniz[?]
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