—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CUBUK USULU KELEK TURSUSU (ANKARA)

2 kg ham kavun (kelek)

8 dis sarimsak

1 cay bardadi Gzim sirkesi
2 yaprak defne

10-15 dal dereotu

1 cay kasigi tane karabiber
3 corba kasiJi kaya tuzu

1 tatlh kasidi limon tuzu

Kelekler firgalanarak yikanir. Basi ve sonu az kesilir. Temiz bir igneyle bir kag yeri delinir. Bir kavanoze kelekler,
soyulmus ezilmis sarimsaklar, dereotlari, defne yapraklari ve karabiber taneleri karigik yerlestirilir. En Uste tuz,
limon tuzu, sirke birakilir. Kalan kisim suyla tamamlanir. Kapak sikica kapatilir. 3 hafta sonra servis yapilabilir.
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