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CUBUK TURSUSU HAKKINDA
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Ulkemizde tursu alaninda meshur olmus yerlerden birisi de Ankara’nin Gubuk ilgesidir. Gubuk Tursusu,
Ankara’nin tescil edilmis cografi isaretli Grlinlerinden birisidir. Gubuk ilcesinde 25 cesit tursu dretiliyor.
Gubuklularin énemli bir gegim kaynagi olarak da dikkati ¢ekiyor.

Gubuk tursusu sanildiginin aksine sadece salataliktan yapiimaz. En bilinen ve en ¢ok sevilen Gubuk tursusu tirQ
salatalik olsa da; fasulye, lahana, biber, kelek, pancar, armut, koruk, karnabahar gibi meyve sebzelerden de
Gubuk tursusu kurulur. Bolgede dogal olarak yetistirilen sebze ve meyvelerden kurulan Gubuk turgularinin
yapiminda korpe sebzeler kullaniliyor. Dusuk sirke orani, asit katiimiyor olmasi ve karisima ilave edilen defne
yapragi ve dereotu bu turgunun mikemmel tadin olusmasini sagliyor. 25 ¢esit tursudan biri olan salatalik
tursusunu kendi drdnleri ile Greten Gubuk Ev Tipi Tursu Uretim Tesisi.

Gubuk Belediyesi fidanliginda mart ila nisan ayinin sonunda ekilen salataliklar 4 aylik bir stire sonunda hasada
hazir hale geliyor. Cografi isarete sahip olan Gubuk tursusu igin yerinde yetistiriimesi gereken salataliklar,
organige en yakin sekilde Uretiliyor. Hasadin ardindan Gubuk Ev Tipi Tursu Uretim Tesisine getirilen salataliklar
burada énce elek makinesinden gegiriliyor. Salataliklar bu makinede 0,1 ve 2 olarak adlandirilan boyutlara gére
ayriliyor. Kiiglkten biylgde gore kasalara doldurulan salataliklarin sonraki duragi yikama ve firgalama makinesi
oluyor. Burada kasalardan tekneye bosaltilan salataliklar firga ve su ile temizlenerek banda ¢ikariliyor. Ardindan
salataliklarin tursunun suyunu i¢ine cekmesi icin gerekli olan igneleme islemine gegiliyor. Ardindan salataliklar
tekrar bos bir tekneye duslyor ve tenekeye konarak bir dizi islemden gececek kurulum asamasina gegiliyor.
Batdn bu islemlerin ardindan salataliklarin 1 ay boyunca bekleyecekleri tenekenin kurulum asamasi baslyor.
Burada tursunun en 6nemli malzemelerinden biri olan sarimsak, defne yaprag, aci biber ve tadina en 6neml
katkiyl sadlayan cigekli dereotu, salataliklarla beraber tenekeye koyuluyor. Ardindan i¢inde 2 yil dncesinden
alinip bekletilen Gzim sirkesi ve tuz olan suyu tenekeye aktarilarak bir gtin boyunca fermente olmasi igin agdz
aclk sekilde birakihyor.

Ardindan tenekelerde bir ay boyunca bekletilen salataliklar, tuzunun seyreltiimesi i¢in tekneye bogaltilarak
yikaniyor. Damak catlatan Gubuk Tursusu, farkli boyutlardaki kavanozlara tek tek yerlestirilip agzi kapatilarak
yurt igi ve yurt digi sipariglere hazir hale geliyor.

Tursular yola ¢ikmadan énce gida teknikerleri tarafindan, tursularin Turk Gida Kodeksi YOnetmeligine uygun
olup olmadiginin kontrol edildigi test asamasindan da gegiyor. Burada énce cografi isaret belgesi denetiminden
gecen tursular daha sonra tuz tayini, asetik tayini ve pH tayinine tabi tutuluyor. Bunun Gzerine tiketim
asamasinda herhangi bir sorunun olmadiginin anlagiimasinin ardindan tursular kamyonlara ytklenerek dagitima
cikiyor.
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