%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CUBUK TATLI

1 cay bardag! yogurt
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
Yarim veya 1 limon suyu
Yeterince un

Kizartmak igin:

Siviyag

Serbeti igin:

2 su bardagi seker

3 su bardagi su

Butlin malzemelerimizi yogurma kabina alip yavas yavas un ilave ederek yumusak bir hamur elde ediyoruz
Hamuru un serpilmis tezgahta 1.2 cm kaliniginda agiyoruz ve istedigimiz genislikte geritler halinde kesiyoruz
Tencereye sivi yadi alip kizdiriyoruz hamurlarimizi tencereye alip kisik ateste kizartiyoruz Ote yandan hamurlar
kizarirken serbetini hazirlayalim Tencereye su ve sekeri koyup yarim saat pigiriyoruz serbetimiz g6z g6z olmaya
baslayinca atesten alip soguyan tatlilarimiza sicak sicak dékiyoruz.
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