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CUBUK PiSi

1 cay bardagi sit

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 cay bardag beyaz peynir

8-10 dal maydanoz

1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

Kizartmak Igin;

1 cay bardagi sivi yag

Uygun bir yogurma kabina stit, yumurta ve tuzu alarak karigtiralim.

Uzerine rendelenmis kasar peyniri, beyaz peynir, maydanoz, kabartma tozu ve unu ilave ederek karigtiralim.
Biraz karistirdiktan sonra elimizle hamurumuzu yogurmaya baglayalim, ele yapigsmayan yumusak kivamli bir
hamur elde edelim.

Pisirme kagidimizdan bir parca alarak tezgah Uzerine serelim.

Ardindan yogurdugumuz hamurumuzu pisirme kagidimizin ortasina alalim, elimizle biraz bastirdiktan sonra
tekrar bir pisirme kagidini Gzerine kapatarak merdane yardimi ile hamurumuzu yarim santim kalinliginda acalim.
Daha sonra hamurumuzu pizza ruleti yardimi ile ince uzun seritler halince dilimleyelim.

Sag ve soldaki hamur pargalarimizi bir kenara ayiralim ve kalan seritlerimizi birbirlerine esit olacak sekilde 3
parcaya keselim.

Ayirdigimi hamur parcalarini da digerleri ile ayni boyutta olacak sekilde keselim.

Tavamiza alip kizdirdigimiz yagimiza gubuk pigilerimizi alarak kontrolli bir gekilde kizartalim.

Iki tarafi da glizelce kizaran pigilerimizi kagit havlu serdigimiz tabagimiza alarak servis edelim.
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