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CUBUK KEBABI

1 kilogram kemiksiz kugbasi kuzu et
3-4 adet orta boy patates

3 adet kemer patlican

3 adet kuru sogan

10-15 adet ¢op sis

Sos igin:

3 yemek kasigi sivi yag

3 adet iri domates

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasigi kirmizi pul biber

Oncelikle kugbasgi etleri, tuz ve karabiberi ekleyerek lezzetlendirin. Patlicanlari alaca soyarak kugbasi dograyin
ve acl suyunun gikmasi icin tuzlu suya koyun. Patates ve sodanlar da soyduktan sonra kusbagi dograyin.
Tahta gubuklara malzemeleri bir patates, bir et, bir patlican, bir sogan sirasiyla dizin. Hazirladiginiz sigleri kizgin
yagda masga ile gevirerek kizartin. lyice kizarinca, tavadan gikarip bir tepsiye dizin.

Uzerine rendelenmis domatesleri, 1 su bardagi suyu ve sivi yagi gezdirin. Tuz, kirmizi biber ve karabiberi
serptikten sonra Uzerini kapatarak kisik ateste 20 dakika kadar pisirin.

Pistikten sonra, kebaplari cubuklariyla beraber tabaklara yerlestirin. Uzerine kebaplarin suyundan gezdirin.
Yaninda yufka ekmekle servis edebilirsiniz.
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